Додаток №2

Технічна специфікація до тендерного запрошення RFP20260131.01 

 на закупівлю: Кейтерингових послуг для проведення заходів (кава-брейки та готові страви) з учасниками та бенефіціарами- 3 ЛОТИ:                                                                                                                       ЛОТ№1. Кава-брейк для   заходів з учасниками; 
                                 ЛОТ№ 2. Одноразовий посуд та витратні матеріали для заходів;
                                                  ЛОТ№3. Готові страви для заходів з бенефіціарами.
 Закупівля здійснюється в межах реалізації проєкту: "Реагування на критичну ситуацію внутрішньо переміщених осіб та постраждалого місцевого населення в Кривому Розі та громадах Дніпропетровської області", який реалізується БО "ПБФ" Карітас Кривий Ріг" у межах проєкту EMPOWER, що фінансується Федеральним міністерством економічного співробітництва та розвитку (BMZ) спільно з Європейським Союзом та реалізується GIZ Ukraine.»
Загальні вимоги:
1. Запропоновані послуги повинні відповідати технічним, якісним та кількісним характеристикам до предмета закупівлі, встановленим Замовником в таблиці 1 Додатку №2 до тендерної документації або мати кращі характеристики.
2. Послуги з приготування та доставки готових харчових продуктів (кава-брейк/готові страви) закуповуються без сервірування, без обслуговування  та без організації події.
3. Якість товару в послузі  повинна відповідати державним стандартам та/або технічним умовам, тощо для товарів даного типу. Всі продукти повинні відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».  Виконавець повинен мати діючу систему HACCP (ХАССП) на виробництві, що підтверджується відповідною документацією.
4. Виконавець повинен буде здійснити за власний рахунок транспортування товару на умовах  DAP за адресою:  Дніпропетровська область, м. Кривий Ріг, вул. Франка, буд. 8.
5. При виявленні Замовником дефектів товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару,  Виконавець повинен їх усунити за власний рахунок.

Усі характеристики послуг, запропонованого Учасником, повинні відповідати або бути не гіршими за характеристики, зазначені Замовником у цьому Додатку до тендерної документації згідно з Таблицею № 1.
Таблиця №1
	Порядковий номер ЛОТУ
	Технічні характеристики, які вимагаються Замовником
	Технічні характеристики, які пропонуються Учасником*

	
ЛОТ №2  Кава-брейк для   заходів з учасниками
(Класифікація за ДК 021:2015: *55520000-1 — (Кейтерингові послуги)
	   Загальна кількість учасників:  1488  наборів порцій.
	

	
	  Орієнтовна інтенсивність: 120-140 особи на місяць поділ на декілька заходів протягом місяця за запитом Замовника.
	

	
	Склад одного кава-меню (з розрахунку   на 1 особу)
	Склад одного кава-меню (з розрахунку на 1 особу)

	
	Категорія
	Найменування
	Вимоги до порції / Характеристики
	Категорія
	Найменування
	Вимоги до порції / Характеристики

	
	Напої гарячі
	Чай, Какао
	Чай (чорний/зелений) — мін. 200 мл; Какао з молоком — мін. 200 мл.

	
	
	

	
	
Напої холодні
	
Вода, Компот, Лимонад
	
Вода (газ/негаз) —  мін. 0.5 л;
Компот та Лимонад натуральні — мін. 200 мл.


	
	
	

	
	Випічка
	Печиво, Булочка, Кекс, Круасан
	Асорті свіжої випічки загальною вагою не менше        180-200 г.
	
	
	

	
	Фрукти
	Яблуко, Банан
	Сезонні, миті, без пошкоджень (мінімум 150 г асорті).
	
	
	

	
	Додатки
	Цукор, цукерки
	Цукор порційний (5-10 г); Цукерки шоколадні/карамель (3-4 шт).
	
	
	

	
	Технічні та якісні вимоги
	Технічні та якісні вимоги

	
	Якість продуктів: Всі продукти повинні відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».
	

	
	Санітарні норми: Виконавець повинен дотримуватися стандартів системи HACCP. 
	

	
	Порядок замовлення
	Порядок замовлення

	
	Замовник повідомляє про дату та точну кількість осіб (у межах місячного ліміту 124 особи) не пізніше ніж за 3 робочі дні до заходу.
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	ЛОТ №2  Одноразовий посуд (код ДК 021:2015 — 39222100-5Одноразовий посуд (Disposable catering supplies));
	

	
	Термін поставки: 10 місяців (або за потребою Замовника, партіями).
	

	
	Загальний річний обсяг: розрахований на обслуговування 1488 комплектів (персон).
	

	
	 Орієнтовна місячна потреба: 124 комплекти (персони).
	

	
	    Склад та технічні характеристики  предметів закупівлі
Обсяг закупівлі розраховано, виходячи   з 1 комплекту на 1 персону.
	  Склад та технічні характеристики предметів закупівлі
Обсяг закупівлі розраховано, виходячи               з 1 комплекту на 1 персону.

	
	Категорія
	Найменування
	Характеристики / Вимоги
	Кількість на 1 персону
	Загальна річна кількість 
	Категорія
	Найменування
	Характеристики / Вимоги
	Кількість на 1 персону
	Загальна річна кількість 

	
	Посуд паперовий
	Тарілка
	Діаметр не менше 18-20 см. Матеріал: ламінований папір/картон. Призначення: для холодних та гарячих страв.
	1 шт.
	1488 шт.
	
	
	
	
	

	
	Посуд паперовий
	Стаканчик
	Об'єм не менше 250 мл. Матеріал: одношаровий або двошаровий папір. Призначення: для гарячих та холодних напоїв.
	1 шт












	1488 шт.
	
	
	
	
	

	
	Посуд дерев'яний
	Виделка
	Матеріал: натуральна деревина (береза/бамбук), без сколів, шліфована.
	1 шт.
	1488 шт.
	
	
	
	
	

	
	Посуд дерев'яний
	Ложка
	Матеріал: натуральна деревина (береза/бамбук), без сколів, шліфована.
	1 шт.
	1488 шт.
	
	
	
	
	

	
	Посуд дерев'яний
	Паличка для розмішування
	Матеріал: натуральна деревина. Довжина не менше 110 мм.
	1 шт.
	1488 шт.
	
	
	
	
	

	
	Засоби гігієни
	Серветки паперові
	Багатошарові (2-3 шари), розмір у розгорнутому вигляді не менше 24х24 см.
	3 шт.
	4464 шт.
	
	
	
	
	

	
	Якісні вимоги до товару
	Якісні вимоги до товару

	
	Матеріал: Вся продукція повинна бути виготовлена з екологічно чистих, біорозкладаних матеріалів (папір, дерево), безпечних для здоров'я людини та навколишнього середовища.
	

	
	Безпечність: Товар повинен відповідати державним санітарним нормам, мати відповідні сертифікати якості або висновки СЕС України.
	

	
	Упаковка: Кожна одиниця товару має постачатися в цілій заводській упаковці, що забезпечує збереження якості та гігієнічності під час транспортування та зберігання.
	

	
	Експлуатація: Посуд для гарячих продуктів повинен витримувати температуру до +90°C без деформації та протікання.
	

	ЛОТ №3 Готові страви для заходів з бенефіціарами
(Класифікація за ДК 021:2015: *55520000-1 — Кейтерингові послуги)

	

	
	Період надання послуг: 10 місяців за потребою Замовника, партіями.
	

	
	Загальний обсяг: 1488 порцій.
	

	
	Графік поставки: Орієнтовно 120-140 порції на місяць, точний графік та поділ на партії узгоджується Замовником за 3 робочі дні до заходу.
	

	
	Вимоги до асортименту та складу наборів
Виконавець повинен забезпечити постачання наборів, що складаються з основної страви на вибір Замовника:
	Вимоги до асортименту та складу наборів
Виконавець повинен забезпечити постачання наборів, що складаються з основної страви на вибір Замовника:

	
	Варіант 1: Гамбургер-сет:
Продукт готовий до споживання, свіжоприготований у день постачання
Виготовлений із харчових продуктів, дозволених до обігу в Україні.
Дотримання санітарно-гігієнічних норм та умов транспортування:
	Варіант 1: Гамбургер-сет:

	
	· Гамбургер (булочка з кунжутом – не менше 60 г; котлета яловича/куряча – не менше 100 г; сир чеддер – 15–20 г; соус – 10–15 г; маринований огірок – 10 г; листя салату – 5 г. 
· Картопля фрі/дипи – не менше 130 г.  (міцної обсмажки, не розмоклі).
· Порційний соус не менше 20 г. (кетчуп/майонез).

	

	
	Індивідуальне пакування: Кожен набір має бути в індивідуальній картонній упаковці (крафт-коробка/бокс)  - наявне
	

	
	     Варіант 2: Піца-сет                               
 Продукт готовий до споживання, свіжоприготований у день постачання.
Виготовлений із харчових продуктів, дозволених до обігу в Україні.
Дотримання санітарно-гігієнічних норм та умов транспортування.

	                    Варіант 2: Піца-сет


	
	· Піца індивідуальна
Діаметр:20–25 см
Вага готового виробу: не менше 230 г (20 см) / не менше 320 г (25 см)
Тісто:	тонке або класичне
Сир:	натуральний
Кількість сиру: не менше 70 г
Начинка м’ясна або ковбасна (типу «Папероні», «М’ясна»): не менше 70 г
· або Порційна піца шматками,
            Кількість шматків: 2 великі шматки
Загальна вага порції: не менше 250 г
Тісто:	тонке або класичне
Сир: натуральний
Начинка: м’ясна або ковбасна 
	

	
	    Якісні вимоги
· Сир — без рослинних жирів та замінників молочного жиру;
· Тісто добре пропечене, не сире, не пересушене, тонке або класичне;
· М’ясна або ковбасна начинка повинна бути свіжою, без механічних домішок, стороннього запаху та присмаку, відповідати вимогам ДСТУ/ТУ виробника та чинному харчовому законодавству України, з дотриманням умов зберігання і транспортування;
· Начинка рівномірно розподілена по поверхні.

  Упаковка та транспортування
· Індивідуальна або харчова групова упаковка (крафт-коробка/бокс)  - наявне
· Захист від деформації та забруднення
· Температурний режим доставки — не нижче +60°C (для гарячої подачі) згідно санітарних норм

	

	
	
	

	
	Варіант 3: Хот-дог сет
	Варіант 3: Хот-дог сет


	
	Хот-дог (французький або класичний)
Мінімальні параметри готового виробу:
Складова Вимога:
Булочка: не менше 70 г
Сосиска вищого ґатунку: не менше 90 г
Соуси (гірчиця + кетчуп): разом не менше 20 г
Морква по-корейськи або маринований огірок: не менше 20 г
     Загальна вага хот-дога: не менше 200 г
      Орієнтовний розмір:
Довжина готового виробу:  18–20 см
Додаткова закуска (одна на вибір)
Варіанти:
кільця цибулі у клярі
овочевий сет (свіжі овочі)
Мінімальні параметри:
Вимога:
Вага порції: не менше 120 г
Стан: хрустка (для смаженої) або свіжа (для овочів)
      Якісні вимоги:
Сосиски без соєвих наповнювачів і ММО
Булочка свіжа, не суха
Закуска без надлишку жиру або вологи
Упаковка і доставка
Харчова безпечна упаковка
Збереження температури під час транспортування
Окреме пакування порцій
	

	
	Обов'язкове доповнення до кожного набору:
	Обов'язкове доповнення до кожного набору:

	
	Напій: Сік не менше 0,2 л, у фабричній герметичній упаковці,
або Вода бутильована	не менше 0,5 л, негазована або слабогазована
Якість:	придатна до споживання, 
з чинним терміном придатності.
	

	
	· Серветки: Сухі не менше 2 шт. у наборі;
· Вологі -1 шт. в індивідуальній упаковці;
Якість	безпечні для шкіри, без різкого запаху 

	

	
	· Одноразові рукавички (для зручності споживання фаст-фуду) Кількість: 1 пара (2 шт.) на набір
· Матеріал: нітрилові або поліетиленові харчові
· Призначення	для контакту з харчовими продуктами.
	

	
	Порядок постачання та логістика
	Порядок постачання та логістика

	
	Поділ на партії: Постачання здійснюється партіями. Розмір партії та точний час доставки узгоджується Замовником щонайменше за 3 (три) робочі дні до дати проведення заходу.
	

	
	Температурний режим: Оскільки страви належать до категорії «гарячих», доставка повинна здійснюватися виключно у спеціальних термобоксах/термосумках.
	

	
	  Вимоги до якості та безпеки
	Вимоги до якості та безпеки

	
	Свіжість: Страви мають бути приготовлені безпосередньо під конкретний час доставки (не раніше ніж за 60-90 хвилин до передачі). Використання заморожених готових напівфабрикатів (готових піц чи гамбургерів), що потребують лише розігріву, заборонено.
	

	
	Пакування: Кожен набір має бути в індивідуальній картонній упаковці (крафт-коробка/бокс), яка запобігає деформації продукту та протіканню соусів.
	

	
	Сертифікація: Виконавець повинен мати діючу систему HACCP (ХАССП) на виробництві, що підтверджується відповідною документацією.
	

	
	Можливість забезпечити заміну інгредієнтів (наприклад, вегетаріанський гамбургер) за попереднім запитом Замовника у межах тієї ж вартості.
	



* Зазначений стовпчик заповнюється Учасником самостійно, де зазначаються характеристики, які має товар, що пропонується Учасником. Технічна специфікація має бути подана на фірмовому бланку Учасника з збереженням назви та мети закупівлі зазначеною Замовником.
Будь-які посилання в технічних, якісних та кількісних характеристиках на технічні регламенти та умови, умовні позначення та термінологію, пов’язані з послугами та товарами, що закуповуються, передбачені існуючими міжнародними, європейськими стандартами, іншими спільними технічними європейськими нормами, іншими технічними еталонними системами, визнаними європейськими органами зі стандартизації або національними стандартами, нормами та правилами, посилання на конкретні марку чи виробника або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва, передбачає можливість включення Учасником еквівалентів зазначених позицій, тобто вважається, що технічні вимоги по кожній позиції містять вираз «або еквівалент». При цьому, запропонований еквівалент за технічними, функціональними та якісними характеристиками повинен відповідати вказаному замовником товару або мати кращі характеристики та виконувати призначення, визначене технічною документацією.

З умовами технічного завдання ознайомлені та з вимогами до постачання погоджуємось.
Підпис учасника 					
(посада особи)	                          (підпис)	                      (розшифрування підпису (П.І.Б.)
М.П. (у разі використання)
